El 20 de Marzo se ha reunido el jurado del IV Concurso "Granajoven Chef" para seleccionar a los diez semifinalistas y suplentes entre todas las recetas presentadas. 

La semifinal,  se va a celebrar el 25 de Abril de 2017 a partir de las 8,30 hrs en la Escuela de hostelería "Hurtado de Mendoza".

Muchas gracias a todos y todas las participantes y enhorabuena a los seleccionados!!
SEMIFINALISTAS IV GRANACHEF
APELLIDOS Y NOMBRE



RECETA
Ortiz García, Aarón

CRESTUN DE MAR Y TIERRA

Luque Ávila, Luís Miguel

LINGOTE DE MANITAS DE CERDO CON









QUISQUILLA DE MOTRIL Y DASHI DE

TRUCHA DE RÍO FRÍO

García Jiménez, Rubén

MAR Y MONTAÑA GRANADINO DE









CORDERO SEGUREÑO Y QUISQUILLA

DE MOTRIL

Gómez Orlando, Andrés Nahuel

CARRILLERAS DE TERNERA EN









MANGO SOBRE CREMOSO DE SESOS,

CRUJIENTE IBÉRICO Y PRALINÉ DE

PISTACHOS

González Melo, Miguel Francisco

PULPO EN ACHIOTE SOBRE TABULÉ









DE MANGO Y NOPAL CON CRUJIENTE

DE ALCACHOFA Y SALSA MAYONESA

DE NARANJA

Salido Mercado, Francisco Javier

MILHOJA CRUJIENTE DE CURRY

Fernández Carmona, Francisco Javier

ESENCIA DE NUESTRA COSTA

Parareda Roca, Marc

JARRETE DE SEGUREÑO LECHAL 75º









GLASEADO AL VINO, HILOS DE

ROMERO CRUJIENTE Y BIZCOCHO DE

PAN DE ALFACAR

Leuteneger Ticona, Juan Carlos

SUSHI GRANADINO

El Homssi Muñoz, Nur

EL MONTE Y LA MAR SALÁ
SUPLENTES
APELLIDOS Y NOMBRE



RECETA
Lechuga Navarro, Sergio

AMANECER EN LA VEGA

Gómez Carvajal, Carlos

CORDERO CON CORAZÓN DE HIGO









CUBIERTO DE MANGO

Lozano García, Christian

PUPIETTE DE LUBINA CON PULPA DE









PEPINO, GEL DE LIMA, PURÉ VIOLÉ Y

SALSA DE MANZANA
