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- El méximo de camas supletorias sera del 25% del nime-
ro de plazas del hotel. En todo caso, la direccién del hotel
garantizara la correcta prestacion de los servicios al conjunto
de los usuarios, adoptando las medidas de organizacion nece-
sarias al respecto.

C) Requisitos en funcion de la categoria.

D!IMENSIONES

MINIMAS  EN|_, . . . .
UNIDADES DE 4 3 2 1
ALOJAMIENTO

individuales. 10m 9m? 8 m? 7 m? 7’
Dobles. 17 m? 16 m? 15m? 14 m? 12 m?

Suite Junior 29 m? 26 m? 25 m? 23 m’ 20 m?

Salén 12 m? 10 m? 10 m? gm? 8m’

Alura de 1051270m. 0 |z6om. @ |250m. 250 m. 250 m.
Unidades con

terraza: 4m? am! 330 m? 330 m? 330 m?
Superficie.

E;“%i’;i‘fg’::s 1'90 x 150 m| 190 x 150 m | 1'90 x 1'36 m | 1'90 x 1'35 m [1'90 x 1’35 m
Dimensiones

camas 1'90 x 100 m | 1°60 x 1'00 m | 1'80 x 090 m | 1°90 x 0'20 m | 190 x 0’90 m
individuales

(M En el supuesto de que se instalen elementos accesorios del aire acondi-
cionado en el techo del bafio, aseo o entrada a la unidad de alojamiento,
la altura minima podra reducirse en estos espacios a 2’50 m, siempre

que lo permita la normativa urbanistica.

- Los hoteles de cinco y cuatro estrellas dispondran de
suites junior.

- En los de cinco estrellas, al menos el 5% del total de
unidades de alojamiento habra de ser suites.

- En los de tres o menos estrellas, si las hubiere, éstas
deberan tener la superficie indicada en el cuadro anterior.

2.2. Bafio 0 aseo de las unidades de alojamiento.
A) Definiciones:

- Bano: el servicio higiénico que dispone al menos de ba-
nera con ducha, lavabo, inodoro y bidé.

- Aseo: el servicio higiénico que dispone al menos de pla-
to de ducha, lavabo e inodoro.

B) Requisitos comunes a todas las categorias.

- El bidé podra ser sustituido por una ducha independien-
te de la bafera.

- Los servicios higiénicos tendran ventilacion directa o
asistida, con renovacion del aire.

- Todas las categorias dispondran permanentemente de
agua corriente caliente y fria, identificadas, en las baferas,
duchas, bidés y lavabos.

- Las baneras y las duchas dispondran de un sistema
antideslizante. Su disefio debe facilitar una limpieza eficiente.

C) Requisitos en funcion de la categoria.

- Los hoteles de cinco estrellas dispondran en cada uni-
dad de alojamiento de bano completo dotado de barfera y
ducha independientes; ademas, el lavabo sera doble y el bidé
y el inodoro estaran independizados.

- El porcentaje minimo de unidades de alojamiento con
cuarto de bano completo en los hoteles de cuatro y tres estre-
llas serad del 50%, y del 25% en los de dos estrellas. El resto de
las unidades y todas las de hoteles de una estrella deberan
disponer de aseo.

- Los hoteles de cuatro y cinco estrellas deberan disponer
de secador de pelo en los bafos o aseos.

DIMENSIONES — MINIMAS  ENT,. 40 3¢ . 1
BANOS Y ASEOS

Barios 5m? 4,50m? |4 m? 3,50 m? 13,50 m*
Aseos - 4m? 4m? 3m? 3m?
Longitud bafiera 1,7m. [16m. [16m. |- -

2.3. Aseos generales.

A) Requisitos comunes a todas las categorias.

- Todos los hoteles dispondran de un numero suficiente
de aseos generales a disposicion de los usuarios.

- Estaran ubicados en zonas de uso comun, préximos a
las de mayor concentracion de usuarios, y seran independien-
tes para seforas y caballeros.

- Cumpliran la normativa de accesibilidad.

- Estaran dotados, al menos, de espejo, jabon, toallas de
un solo uso o secador de manos, papel higiénico y papelera.

- Las puertas de acceso estaran dotadas de un sistema
que permita el cierre por ellas mismas.

B) Requisitos en funcion de la categoria.

- En las categorias de cinco, cuatro y tres estrellas el acce-
so sera de doble puerta, con un corredor entre ellas o disefa-
do de manera tal que desde el exterior no sea visible el interior
cuando se produzca la apertura de las puertas.

2.4. Comedores y salones.

A) Requisitos comunes a todas las categorias.

- La superficie minima del salon sera, en todo caso, de
veinte metros cuadrados y la del comedor de veinticinco me-
tros cuadrados.

- Los espacios destinados a bares, salas de lecturas, tele-
vision y juegos pueden computarse formando parte del salon,
siempre que éste no quede suprimido en su totalidad. Sin
embargo, no se computaran como parte del salén las superfi-
cies que ocupen las barras de bar.

- Los lugares de reunion y comedores tendran ventilacion
directa al exterior o, en su defecto, dispositivos para la renova-
cion de aire.

-Entodas las zonas y salones de uso comun se reservara la
parte mas proxima a las ventanas para los usuarios no fumado-
res, con un minimo del 20% de la capacidad del salon.

- En los comedores se sefalizaran convenientemente las
mesas reservadas para no fumadores en un porcentaje nunca
inferior al 50% de su capacidad.

- Cuando, con independencia de los servicios propios del
hotel, se ofrezcan al publico en general servicios de restauran-
te, cafeteria o bar, con nombres y entradas propias, pero inte-
grados en el establecimiento, su categoria y servicios estaran
en consonancia con la clasificacion del hotel y se regiran por
las normas especificas que le sean de aplicacion a los estable-
cimientos de restauracion.

B) Requisitos en funcion de la categoria.

SALON Y COMEDOR 5* 4* 3 2* 1*
Salon social Si Si Si Si Si
Bar o cafeteria Si Si Si - -
Guardarropa Si No No No No
Superficies conjuntas para salén y

comedor (expresados en m? por|4 3,2 3 2 2
unidad de alojamiento)

- Las superficies totales que correspondan a cada catego-
ria de los hoteles constituyen modulos globales que podran
redistribuirse para salones o comedores en la forma que se
estime conveniente, debiendo ocupar cada una de estas de-
pendencias, como minimo, el 25% de dicha superficie global.

3. Zona de servicios.

Las dependencias de la zona de servicios estaran total-
mente separadas de las destinadas a los usuarios del hotel.

3.1. Cocinas generales, camaras frigorificas, bodega y
despensa.

A) Requisitos comunes a todas las categorias.

- Las cocinas, asi como sus instalaciones, estan sujetas a
la normativa vigente que les sea de aplicacion.

- Las cocinas deberan tener capacidad e instalaciones
suficientes para preparar simultaneamente comidas como
minimo para el 50% de las plazas de comedor.



